
Schweizer Confiserie: Pralines Schokolade-
Spezialitäten Glace Traiteurartikel Tortendecor

Click here if your download doesn"t start automatically

http://bookspode.club/de/read.php?id=3952281751&src=fbs
http://bookspode.club/de/read.php?id=3952281751&src=fbs
http://bookspode.club/de/read.php?id=3952281751&src=fbs


Schweizer Confiserie: Pralines Schokolade-Spezialitäten
Glace Traiteurartikel Tortendecor

Richemont

Schweizer Confiserie: Pralines Schokolade-Spezialitäten Glace Traiteurartikel Tortendecor Richemont

Fachschule Richemont Pralinen, Schokolade, Eis und feine Konditorei aus der Schweiz Aus dem Inhalt:
Warenkunde (z.B. Zucker und Zuckerarten, Von der Kakaobohne zur Couverture, Kakao und
Schokoladeprodukte, Nüsse und Kerne, Gelier- und Bindemittel...) Praline, Schokolade-Spezialitäten,
Confiserie Berufskunde (z.B. Temperieren und Verarbeiten von Couverture, Formengiessen und Spritzen,
Zuckerkochen, Marzipan, Gianduja, Nougat, Pralinemassen, Caramelieren, Kandieren, Konfieren, Fondant,
Ganachen...) Pralines Rezepte (z.B. Butterganache, Caramel und Caramelfondant, Fondant, Früchte,
Ganache, Gianduja, Käpseli und Schalen, Likör, Marzipan, Nougat, Nüsse und Kerne, Pralinemasse,
Schnittpralines, Truffes, Truffes mit Hohlkugeln...) Schokolade-Spezialitäten Diverse Confiserieartikel
Glace und Glaceprodukte Zutaten für Glacen und Halbgefrorenes Glacespezialitäten für das Tea-Room
Glacetorten Große Glacedesserts Traiteurartikel Rezepte für Saucen, Cremen, Salate Tortendekor und vieles
mehr.
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290 Seiten
Kurzbeschreibung
Eine der interessantesten und schönsten Seiten unseres Handwerkes liegt sicherlich in dessen Kreativität. Um
Kreativität individuell umsetzten zu können, braucht es aus meiner Sicht fundamentale berufliche
Grundlagenkenntnisse. Diese will Ihnen unser Buch vermitteln - als täglicher Begleiter in der Produktion und
der innerbetrieblichen Weiterbildung.
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